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AUTOGRAFO N° 30/2019
Projeto de Lei n® 15/2019
Autoria do Vereador Rodrigo Simdes

DISPOE SOBRE A IDENTIDADE E AS CARACTERISTICAS MINIMAS DE
QUALIDADE A QUE O PRODUTO CARNEO DENOMINADO CARNE MOIDA
OBEDECERA QUANDO DESTINADO A VENDA, MANIPULACAO E EMBALADO
NO COMERCIO VAREJISTA DE CARNES E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

A CAMARA MUNICIPAL DE RIBEIRAO PRETO._NA FORMA DA LEI APROVA:

Art. 1° E facultada a manipulagiio, a embalagem ¢ a comercializagio do produto carneo
denominado Carme Moida. em estabelecimento do comércio varejista de cames, mediante
adequacdo da arca fisica ¢ sob condigdes higiénico-sanitarias controladas com registro das
operagoes efetuadas na forma de Procedimento Operacional Padronizado — POP, nos termos
desta lei.

§ 1° Para fins desta lei, entende-sc:

I - Carne Moida: o produto carneo cru obtido a partir da moagem de massas musculares de
carcagas de bovinos, seguida de imediato resfriamento;

IT - Comércio varejista de carnes: agougue com venda direta de carne ao consumidor final,
instalado em locais com acesso directo para a rua ou em dreas internas de mercados,
supermercados, hipermercados ¢ congéneres;

III - Procedimento Operacional Padronizado - POP: o procedimento escrito de forma objetiva
que estabelece instrugdes sequenciais para a realiza¢do de operagdes rotineiras e especificas das
atividades de manipulacdo, produgdo, armazenamento ¢ exposi¢do para a venda de alimentos e
das atividades de¢ limpeza e desinfecgio das instalagdes, materiais, equipamentos ¢ utensilios.

§ 2° E dircito do consumidor exigir que a carne seja moida na sua presenga ¢ no tipo por cle
solicitado.

§ 3° O estabelecimento sera obrigado a afixar. em lugar visivel e de facil leitura, placa ou
cartaz contendo os dizeres do § 2° deste artigo.

Art. 2° Ficam autorizados a manipular, embalar ¢ comercializar o produto Carne Moida os
estabelecimentos que estejam devidamente regularizados perante o Orgido da Vigilancia em
Saude, da Secretaria Municipal da Saude, desde que atendam as seguintes exigéncias:
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I - O estabelecimento devera possuir local proprio para a moagem do produto carnco, em
conformidade com os regulamentos técnicos higiénico-sanitarios vigentes ¢ as boas praticas de
manipulag¢do dos alimentos:

Il - Todas as etapas realizadas na obtengdo do produto Camne Moida serdo descritas sob a
forma de Procedimentos Operacionais Padronizados mantidos a disposi¢do dos funciondrios ¢
das autoridades competentes;

[II - Os manipuladores atenderdo as boas praticas de manipulagio de alimentos. aos
regulamentos técnicos  vigentes, serdo supervisionados rotineiramente, capacitados
periodicamente em higiene pessoal. em manipula¢do higiénica dos alimentos e em doengas
veiculadas por alimentos, devendo a capacitagao ser comprovada mediante documentacio;

IV - Os documentos que comprovam a procedéncia da carne serdo mantidos no
estabelecimento a disposi¢ao da fiscalizagio:

V - Nio serdo permitidos quaisquer aditivos e coadjuvantes de tecnologia;
VI - O produto ndo contera substdncias ou matérias estranhas de qualquer natureza.

Art. 3° O Poder Executivo regulamentara esta lei, no que couber, no prazo maximo de 90
(noventa) dias, a contar da data de sua publicagdo.

Art. 4° As despesas decorrentes da execucdo desta lei correrdo por conta das dotagdes
or¢amentarias proprias, suplementadas sc¢ necessdrio.

Art. 5° Esta lei entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposigdes em
contrario.

Ribeirdo Preto, 8 de margo de 2019.
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LINCOLN FERNANDES
Presidente
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